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Four pour la cuisson d' aliments 

La presente invention est relative aux fours pour la 
cuisson d' aliments. 
5 Plus precisement la presente invention est relative 

aux fours comprenant : 

- une cavite destinee a recevoir des aliments a 
chauffer, cette cavite comportant deux parois horizontales, 
formant respectiveraent une sole et une voute, reliees par au 

10 moins deux parois laterales verticales, cette cavite etant 
fermee par au moins une porte egalement verticale et 
comportant une fenetre pour donner la possibility de voir a 
l'intdrieur de la cavite, et 

- des moyens generateurs d'un signal sonore pour 
15 indiquer la fin d' un processus de chauffage. 

Le processus de chauffage peut correspondre a la 
totalite de la cuisson, ou une p^riode de temps a (ou pour 
atteindre) une temperature donnee ou un taux d'humidite 

donne, etc. "' 
20 Les fours de ce type sont par exemple des fours pour 

la restauration collective. Dans les cuisines destinees a la 
restauration collective, il est frequent que plusieurs fours 
soient en f onctionnement pratiquement en mime temps. Les 
fours de l'art anterieur sont souvent concus pour indiquer 
25 par un signal sonore une fin de cuisson prealablement 
programmee. Or, lorsque plusieurs fours de l'art anterieur 
sont en f onctionnement dans une cuisine, il peut ne pas etre 
aise de savoir de quel four provient le signal sonore de fin 
de cuisson. 

30 un but de 1' invention est notamment de pallier cet 

inconvenient . 

A cet effet, on prevoit selon l 1 invention, un four 
qui, outre les caracteristiques deja mentionnees, est 



caracterise par le fait qu'il comporte en outre des moyens 
d'eclairage adaptes pour produire, dans la cavit<§, une 
lumiere caracteristique de la fin du processus de chauffage 
lorsque ledit processus de chauffage est acheve. 
5 Grace a ces dispositions, un utilisateur peut etre 

averti de la fin d' un processus de chauffage par un signal 
sonore, ce qui le libere de la tache consistant a surveiller 
visuellement le processus de cuisson. II peut ainsi vaquer a 
d'autres occupations. Cependant, lorsque intervient la fin 

10 d'un processus de chauffage dont il souhaite etre prevenu, 
le signal sonore attire son attention et la lumiere 
caracteristique du four dans lequel cette fin vient de se 
produire, lui fournit un signal visuel visible a travers la 
fenStre de la porte du four, pour 1' aider a reperer aisement 

15 ce four. 

Dans des modes de realisation preferes de 
1' invention, on peut eventuellement avoir recours en outre a 
1 1 une et/ou a l 1 autre des dispositions suivantes : 

- la lumiere caracteristique est une lumiere 
20 coloree ; la lumiere peut §tre coloree en rouge, bleu, vert, 

etc., I'essentiel §tant que cette couleur se distingue 
suffisamment des lumi^res produites generalement dans les 
fours pour 6clairer les aliments en cours de cuisson ; 

- 1' intensity de la lumiere varie alternativement 
25 lorsque ledit processus de chauffage est termine ; 

- les moyens d'eclairage sbnt montes sur la porte ; 
ceci permet de fournir un meilleur eclairage de la cavite ; 
en effet, lorsque la cavite est occupee par des plateaux, 
ceux-ci peuvent occulter un eclairage qui serait interne a 

30 la cavite, tandis qu'en eclairant par devant, le regard d'un 
observateur et la lumiere emise par 1' eclairage suivent 
pratiquement le meme chemin optique ; 1 1 utilisation des 
memes moyens d 1 eclairage pour eclairer la cavite et pour 



produire un signal visuel est particulierement avantageux ; 

- la porte comporte un espace d' isolation au moins 
partiellement isole thermiquement de la cavite, et les 
moyens d' eclairage sont montes dans 1' espace d' isolation ; 
ceci permet de proteger les moyens d' eclairage de la chaleur 

produite dans la cavit6 ; 

- l' espace d' isolation comporte deux panneaux 
vitres, un panneau interieur et un panneau exterieur, le 
panneau exterieur comportant une zone transparente en vis-a- 
vis d'une zone transparente du panneau interieur, pour 
former ladite fenetre, et ces deux panneaux etant enchasses 
dans un cadre dans lequel sont montes les moyens 
d' eclairage ; 

- la variation alternative de l'intensite. de la 
lumiere consiste en un clignotement ; 

- le four comporte des supports pour disposer des 
plateaux destines a recevoir des aliments, de v . maniere 
superposee en hauteur dans le four et les moyens d' eclairage 
sont repartis en hauteur ; ceci permet un eclairage 
satisfaisant des aliments disposes sur les differents 
plateaux ; et 

- le panneau interieur forme, en regard de la 
cavite, une paroi lisse ; la porte dispose ainsi d'une face 
interieure qui peut etre aisement nettoyee . 

D'autres aspects, buts et avantages de 1' invention 
apparaitront a la lecture de la description d'un de ses 
modes de realisation. 

1/ invention sera egalement mieux comprise a 1' aide 

des dessins, sur lesquels : 

- la figure 1 est une vue schematique en perspective 
d'un exemple de mode de realisation du four selon 
1 1 invention ; 

- la figure 2 est une vue schematique partiellement 



en coupe de la porte du four represents sur la figure 1 ; et 

- la figure 3 rtiontre, selon une vue analogue a celle 
de la figure 2, une variante du four represents sur les 
figures 1 et 2. 

Sur les diffSrentes figures , les memes references 
designent des elements identiques ou similaires. 

Selon le mode de realisation represents sur la 
figure 1, le four 1 selon 1 1 invention comprend une cavite 2 
(ou moufle) contenue dans un coffrage 3. Ce coffrage 3 
comporte des moyens de controle 4 . Les moyens de controle 4 
comport ent des moyens de regulation de la temperature, et 
Sventuellement de 1'humiditS, dans la cavite 2, ainsi que 
des moyens generateurs d'un signal sonore pour indiquer la 
fin d'un processus de chauffage. Les moyens de controle 4 
commandent egalement des moyens d' eclairage . 

La cavite 2 est fermSe par une porte 5 destinee a 
1' introduction des aliments a chauffer et/ou a cuire dans la 
cavite 2 . 

La cavite 2 a une forme sensiblement 
parallelSpipSdique avec une face avant 6, ouverte ou fermee 
par la porte 5, une paroi de fond 7 opposSe a la face avant 
6, deux parois laterales 8a, 8b verticales, entre la face 
avant 6 et la paroi de fond 1, ainsi qu'une sole 9 et une 
voute 10 formant deux parois horizontales . Toutes les parois 
sont constitutes de toles metalliques. 

Le f our 1 peut §tre " un " T our electrique " ou a gaz, 
avec, dans les deux cas, des moyens de chauffage connus de 
l'homme du metier. 

La cavite 2 comporte des supports, tels que des 
glissieres 11 (voir figure 2), pour des plateaux 12 destines 
a recevoir des aliments a chauffer et/ou & cuire dans le 
four 1. 

Comme represents sur la figure 2, la porte 5 est une 
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porte a double parol. Elle comporte deux panneaux vitres 13, 
14, un panneau interieur 13 et un panneau exterieur 14. 

Le panneau interieur 13 ferine la face avant 6. II 
est au moins en partie transparent. La zone du panneau 
interieur 13 au regard de la face avant 6 est completement 

plane et lisse. 

Le panneau exterieur 14 constitue la facade du four 
1. Eventuellement, il est bombe autour d'un axe vertical. 

Les panneaux interieur 13 et exterieur 14 sont 
maintenus ensemble enchasses dans un cadre 15. Le cadre 15 
s'etend sur une partie de la peripherie des panneaux 
interieur 13 et exterieur 14 et les maintient ecartes pour 
definir un espace d' isolation 16. L' espace d' isolation 16 
isole thermiquement au moins partiellement la cavite 2 de 
l'environnement dans lequel se trouve le four 1. Un joint 17 
assure l'etancheite entre les parois laterales 8a, 8b et le 

panneau interieur 13. 

La porte .5 est montee rotative, sur l'une 8a des 
parois laterales 8a, 8b, autour d'un axe vertical -. grace a 

des charnieres 18 . 

Les moyens d' eclairage 19, 20 sont montes dans 
1' espace d' isolation 16. Les moyens d' eclairage 19, 20 sont 
par exemple constitues de deux rangees verticales de lampes. 
Ces lampes sont reparties en hauteur, par exemple de maniere 
a ce que chaque lampe se trouve en correspondance d'un 
espace de la cavite 2 delimitee par deux plateaux 12 
consecutifs ou entre l'un de ces plateaux 12 et la sole 9 ou 
la voute 10. 

Selon une variante representee sur la figure 3, les 
moyens d' eclairage 19 sont montes dans le cadre 15. 

Les moyens d* eclairage 19 peuvent egalement etre 
montes sur un seul cote du four 1. 

Selon d'autres variantes, une lampe eclaire 
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plusieurs niveaux. Par exemple, dans un four 1 avec dix 
plateaux 12, trois lampes reparties sur la hauteur peuvent 
suf f ire. 

Les moyens d' eclairage 19, 20 sont alimentes 
5 electriquement par un cablage 21 courant dans le cadre 15 et 
passant dans l'une 8a des parois laterales 8a, 8b. 

Le panneau exterieur 14 comporte une zone 
transparente 22 en vis-£-vis d f une zone transparente du 
panneau interieur 13, pour former une fenetre donnant la 

10 possibility de voir a 1' interieur de la cavit6 2. Le panneau 
exterieur 14 comporte une zone opaque 23. Cette zone opaque 
23 peut masquer les moyens d' eclairage 19, 20 lorsque ceux- 
ci sont raontes dans 1 1 espace d T isolation 16. Cependant, meme 
lorsque les moyens d' eclairage 19, 20 sont montes dans le 

15 cadre 15, le panneau exterieur 14 peut comporter une zone 
opaque 23. Cette zone opaque 23 est par exemple constitute 
de deux bandes d'un revetement 24 deposees par strigraphie 
sur l'une des faces du panneau exterieur 14. Sur la porte 5, 
est montee une poignee 2 4 pour ouvrir la porte 5. 

20 Les moyens de controle 4 declenchent, & la fin d'un 

processus de chauffage predetermine, le clignotement des 
moyens d'eclairage 19, 20. 

Le four selon 1' invention peut faire l'objet de 
nombreuses variantes sans sortir du cadre de l f invention. 

25 Ainsi, selon une variante non representee, la cavite 

2" comporte une face avant'et une face arriere, ouvertes ou 
fermees, chacune par une porte, dont l'une au moins 
correspond a la description de la porte 5 donnee ci-dessus. 
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KEVEND I CAT I ONS 



1. Four pour la cuisson d 1 aliments comprenant : 

- une cavite (2) destinee a recevoir les aliments a 
chauffer, cette cavite (2) comportant deux parois 
horizontals, formant respectivement une sole (9) et une 
voute (10), reliees par au moins deux parois laterales 
verticales (8a, 8b), cette cavite (2) etant . f ermee par au 
moins une porte (5) egalement verticale et comportant une 
fenetre pour donner la possibility de voir a l'interieur de 

la cavite (2) , et 

- des moyens gen6rateurs d' un signal sonore (4) pour 
indiquer la fin d' un processus de chauffage, 

caracterise par le fait qu' il comporte en outre des moyens 
15 d'eclairage (19,20) adaptes pour produire dans la cavite 
(2), une lumiere caracteristique de la fin du processus de 
chauffage lorsque ledit processus de chauffage est acheve. 

2. Four selon la revendication 1, dans lequel la 
lumiere caracteristique est une lumiere coloree. 

3. Four selon l'une des revendications precedentes, 
dans lequel l'intensite de la lumiere varie alternativement 
lorsque ledit processus de chauffage est termine. 

4. Four selon l'une des revendications precedentes, 
dans lequel les moyens d'eclairage (19,20) sont montes sur 

25 la porte (5) . 

5. Four selon la revendication .4, dans lequel la 
porte (5) comporte un espace d' isolation (16) au moins 
partiellement isole thermiquement de la cavite (2) , et dans 
lequel les moyens d'eclairage (19,20) sont montes dans 

30 1' espace d' isolation (16). 

6. Four selon la revendication 5, dans lequel 
l'espace d' isolation (16) comporte deux panneaux vitres 
(13,14), un panneau interieur (13) et un panneau exterieur 
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(14), le panneau exterieur (14) comportant une zone 
transparente en vis-a-vis d'une zone transparente du panneau 
interieur (13), pour former ladite fenetre, et ces deux 
panneaux etant enchasses dans un cadre (15) dans lequel sont 
5 montes les moyens d' eclairage (19,20), 

7. Four selon l'une des revendications precedentes, 
dans lequel la variation alternative de l'intensite de la 
lumiere consiste en un clignotement . 

8. Four selon l'une des revendications precedentes, 
10 comportant des supports (11) pour disposer des plateaux (12) 

de maniere superposee en hauteur dans le four (1) et dans 
lequel les moyens d' eclairage (19,20) sont repartis en 
hauteur . 

9. Four selon l'une des revendications precedentes, 
15 dans lequel le panneau interieur (13) forme, en regard de la 

cavite (2), une paroi lisse. 
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